Hozzavalék

4 adaghoz

20 dkg durumliszt

20 dkg zsirszegény turd
kb. 2 dl viz

2 tojas

so

20 dkg juhtaré

2 dl 12%-os tejfol

25 dkg gomba

5 dkg husos szalonna
1 fej zoldsaldta

1 nagy citrom

so,

frissen 6rolt bors

Kiadja:

CIVILUT

FOZOSULI

A turdt 1 dl vizzel 6sszekeverve botmixerrel
turmixoljuk siméra. Keverjiuk 6ssze a durum-
liszttel, 1 tk. soval, adjunk hozzd 2 egész
tojast, majd kb. 1 dl vizet, hogy strl nokedli-
tésztat kapjunk, hagyjuk allni 15 percet.

Nagy fazékban forraljunk b&séges mennyiségl
vizet, ha felforrt, sézzuk. Szaggassuk a forradsban
[évé vizbe a nokedlit, ha elkészult, szlrékandllal
szedjuk ki egy serpenyébe.

A juhturot keverjik el a tejfollel, sézzuk.
Az apréra kockdzott szalonnat serpenyében
stssUk zsirjara, adjuk hozza az egészen aprora

kockazott gombat és piritsuk ropogdsra.

Télaldskor szedjik a juhturos tejfélt a nokedlira,

majd szérjuk meg a piritott gombds-szalonnas
keverékkel.
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