FOZOSULI
Hozzéavalok A sttt melegitstik el 200 fokra.

10 adaghoz
13 dkg zabpehely Az almat héjastdl reszeljuk le kis lyukud
aszalt ba raCkkaI 10 dkg édes alma reszelén, keverjik a zabpehelyhez, adjuk

5 dkg finomra vagott tort hozzé a finomra vagott diéféléket és
dié/mandula/pekandié az apritott aszalt gyimaolcsot.
5 dkg aszalt sargabarack
6rolt fahéj Sutépapirral bélelt sutélemezre formazzunk
édesitészer beléle 1,5-2 cm magas téglalapot, tegylk be
stlni 12-15 percre.

Vegyik ki a sitébdl, hagyjuk teljesen kihdlni,
majd éles késsel szeleteljik a kivant méret(
darabokra.
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